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UNSER TIPP DES

\ (/

Richards Spezial Linsen und Spétzle €10,90
mit Saitenwiirstle und Kassler

UNSER WEIN DES

SAUVITAGE - TROCKEN

Sauvitage ist eine pilzwiderstandsfiahige Kreuzung

S#])iirggicer:ﬁgful) pe €240 (Piwi) aus Riesling, Grauburgunder und Sauvignon
Blanc, seit April 2020 zugelassen, seit Mai 2020

Barlauchbutter mit Besenbrot \? € 350 bei uns gepflanzt.

Barlauchknodel 7 €10,50 Die Aromatik ist exotisch-frisch und reicht von

mit Gorgonzolasofe (vegetarisch) reif-fruchtigen Noten wie Stachelbeere bis zu

E Holunder, Maracuja und Mirabelle. Durch seinen

rdbeerello € 6,90

niedrigen Sduregehalt ist unser Sauvitage
im Vergleich zu anderen Weissweinsorten sehr gut
vertréglich.

fruchtiges Erdbeerpiiree, umhiillt von feiner
Raffaello Creme

Spargel v € 19,90

mit Kartoffeln oder Birlauchknodel Probierviertel €490
und Sauce Hollandaise

Dazua Mitnahmeangebot

ein Stiick paniertes Schweineschnitzel €25,90 630,15 L. Sauvitage fir

oder ein Stiick Schweineriickensteak

€5340 €49,90

www.weingut-weihbrecht.de www.weingut-weihbrecht.de
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