
Naturwein
Pet Nat Rosé trocken

Ein knalliger Sprudler aus glücklichen Trauben. Brut nature, natürlich 

perlend, unfiltriert und ungeschwefelt (ohne zugesetzte Sulfite), Naturkork 

und Graspapier in der Ausstattung. Pet Nat ist die ursprünglichste Art der 

Flaschengärung. Der bereits gärende Most wird in eine druckfeste Flasche 

gefüllt, um sich dort zu vollenden. Nach dieser handwerklichen und sehr 

traditionellen Art der Weinbereitung wird man mit einem schmackhaft 

moussierenden Perlwein belohnt. Das kräftige Lachsrosa verspricht herb-

fruchtige Aromen, wie Hagebutte oder Blutorange. Am Gaumen hat er ein 

verspieltes Mousseaux und eine angenehme Frische wie auch einen 

merkbaren Gerbstoff. Gekühlt geht er super als Solist, passt aber auch zu 

Pasta, Käsegerichten oder frischen Feigen.

"Das Leben ist bunt - lass es prickeln!"

Wein aus der Umstellung zum ökologischen Weinbau

8° bis 10°

0,75 ltr. 

1,8 g/ltr. 

5,5 g/ltr. 

11,5 %vol. 

Trinktemperatur: 

Flaschengröße:   

Restsüße: 

Säure:

Alkohol:

hefetrüb
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